
Cennik i liczba sztuk na minimum zamówieniowe

Monoporcje w jadalnym zamszu ( minimum 15 szt z jednego rodzaju )
Tartaletka kokos - malina 29 zł 

Limonka & gruszka 24 zł
 Orzech laskowy & wiśnia 26 zł

Tartaletka czekolada & wiśnia 28 zł

Desery z ciasta parzonego ( minimum 13 szt z jednego rodzaju)
Ptyś z kruszonką jagodowo-śmietank. z kremem z białej czekolady 19 zł

Ptyś z kruszonką wiśniowo-kokosowy z kremem patissiere 20 zł

Lizaki “gryzaki” ( minimum 12 szt z jednego rodzaju)
Cake pops  12 zł

“Lody” musowe truskawka & malina w czekoladzie 18 zł
Lizak bezowy pakowany w celofan 11 zł minimum 15 sztuk

Desery bezowe ( minimum 12 szt z jednego rodzaju )
Beza z insertem marakuja, śmietanką z mascarpone i owocem 20 zł

Beza z bakaliami, insertem z czarnej porzeczki i kremem z gorzkiej czekolady 24 zł

Mini tarty ( minimum 12 szt z jednego rodzaju )
Mini tarta z marakują, śmietanką i bezą 24 zł 

Mini tarta z curdem pomarańczowym i cremaux czekoladowym 24 zł
Mini tarta orzeszkowa słodka  ( słone orzeszki, karmel,  krem mleczny, czekolada 26 zł

Tarta ciasto 1 sztuka  ( na ok 14-16 porcji wydawana w całości ) 
tarta z marakują, śmietanką i bezą 200 zł

tarta z curdem pomarańczowym i cremaux czekoladowym 210zł
tarta orzeszkowa z gruszką ( słone orzeszki, żel gruszkowy, karmel, czekolada 220 zł

Menu deserów

Monoporcje w jadalnym zamszu:
Tartaletka kokos - malina 

Limonka & gruszka
 Orzech laskowy & wiśnia

Tartaletka czekolada & wiśnia
Desery z ciasta parzonego:

Ptyś z kruszonką jagodowo-śmietankowy z kremem z białej czekolady
Ptyś z kruszonką wiśniowo-kokosowy z kremem patissiere

Lizaki “gryzaki”:
Cake pops karmelowe

“Lody” musowe truskawka & malina w czekoladzie
Lizaki bezowe idealne na podziękowania - dzieci uwielbiają! 

Desery bezowe:
Beza z insertem marakuja, śmietanką z mascarpone i owocem

Beza z bakaliami, insertem z czarnej porzeczki i kremem z gorzkiej czekolady
Tarty

Mini tarta ( lub jedna duża ) z marakują, śmietanką i bezą
Mini tarta ( lub jedna duża ) z curdem pomarańczowym i cremaux czekoladowym
Mini tarta orzeszkowa słodka ( słone orzeszki, karmel, krem mleczny, czekolada

Uprzejmie proszę składać zamówienia z poszanowaniem czasochłonności pracy rzemieślniczej- najlepiej
minimum 10 dni przed terminem odbioru. Jest to związane z organizacją procesu technologicznego i godzin

pracy, przy uwzględnieniu zamówień od innych Klientów. Dziękuję :)

Zamówienia proszę kierować pod adres pracowniakoronkiiroze@gmail.com (kliknij ikonkę poczta)
Jeśli interesuje Cię kompleksowa oferta tort + słodkości kliknij tutaj

https://torty-gniezno-koronkiiroze.pl/lib/y2jx9f/Pakiety-na-przyjecia-do-40-osob-1-mkkxfbab.pdf
mailto:pracowniakoronkiiroze@gmail.com

