Tort)) art))st)) Czne Sg wysokie, eleganckie i majg spore mozliwosci dekoracji. Zrdznicowane w smaki, faktury i

Rompozycje smakowe. Do podanych cen doliczam koszt indywidualnej dekoracji.

tort okrywa aksamitny krem mleczny Koronki i Réze to firma z 7-letnim do$wiadczeniem. Wystawiam zaswiadczenie do lokalu.
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FRUZELINA

1.Biszkopt jasny
2.Krem smeitankowy z mascarpone
3. Fruzelina wieloowocowa

CZEKO-MALINA

1.Biszkopt ciemny

2.Mus malinowy

3.Swieze maliny

4.Mus czekoladowy
5.Chrupiagce kuleczki

6.zelka malinowa w smietance

2.Mus mango

3.Chrupka migdatowa
4.Mus malinowy h
5.Swieze maliny ©
6.Zelka malinowa w $mietance .

JAGODA—PINAEOA

1.Biszkopt ciemny

2.Mus jagodowy

3.Chrupka migdatowo-kokosowa
4.Mus pinacolada

5.Swieze borowki

6.Zelka jagodowa w $mietance

TRUSKAWKA g0
MALINA . Ve

1.Biszkopt jasny
2.Krem smietankowy
3.Swieze maliny
4.Cremaux malinowe
5.Chrupka migdafowa
6.Zelka malinowo-truskawkowa w $mietance

PISTACJA-MALINA

1.Biszkopt pistacjowy

2.Mus pistacjowy

3.Chrupka pistacjowa

4.Mus malinowy

5.Swieze maliny

6.Zelka malinowa w $mietance

CZEKO-SM

1.Biszkopt kakaowy
2.Krem Smietankowy
3.Mus czekoladowy
4.Chrupigce kuleczki

OWOCOWO-
SMIETANKOWY

1.Biszkopt jasny

2.Krem sSmietankowy
3.Mix swiezych owocow
4.7elka mango

“TANKA

Do podanej ceny tortu nalezy doliczy¢ koszt

dekoraciji, ktory wynosi mniej wiecej:

Minimalna dekoracja kwiatami zywymi
typu gozdziki - bezptatnie

Mis cukrowy bez szczegdlnych
wymagan - bezpfatnie

Owoce Swieze bez szczegodinych
wymagan w miesigcach lipiec-sierpien
- bezptatnie

Figurka cukrowa wiasnorecznie lepiona
- od 70 zt / sztuka doliczane do
podstawowej ceny tortu

Wydruk cukrowy ( zamiennik opfatka)
od 50 zt doliczane do podstawowej
ceny tortu

Kwiaty zywe mix od 50 zt doliczane do
podstawowej ceny tortu

Tort w ksztatcie czegos ( tort 3d) od
200 zt doliczane do podstawowej ceny
tortu

Indywidualne projekty - indywidualna
wycena

Alergeny: Zboza zawierajgce gluten:, Jaja, Mleko i produkty pochodne, Orzechy i orzeszki: Orzechy z drzew orzechowych (laskowe, wioskie, migdaty), orzeszki ziemne
(arachidowe), Soja ( sktadnik np. czekolady), Kakao:. Mozliwa obecnos¢ innych nie wymienionych alergendw (np. sezamu) z powodu zanieczyszczen krzyzowych w procesie

produkciji.



PAKIET

IMPREZOWY MNIEJSZY
( jesli potrzebujesz wiekszego
tortu lub stodkiego stotu
zapoznaj sie z ofertg PAKIET
DUZY)

tort jednopietrowy
» (dekoracja w stylu zdjecia ponizej z
napisem z masy cukrowej, kwiatami
lub misiem cukrowym)
Indywidualna dekoracja =
indywidualna wycena
. wykroisz do 25 porcji
* dowyboru 1 smak z ponizszych:
*mango-malina
*czeko-malina
*truskawka malina

Pracownia posiada wiekszg game smakdw tortow do wybaru. Indywidualny wybdr smaku ilub
dekoracji wigze sie ze zmiang ceny. Oprécz stodkoscl modesz zamowic ted pyszne domowe

4 rodzaje atrakcyjnych stodkosci st
tacznie 60 sztuk:

Skontaktuj sie niezwlocznie celem rezerwacji terminu!
* tartaletka z cremaux czekoladowym T -

pracowniakoronkiiroze@gmail.com ( kliknij ikonke poczta )

i owocami tylko terminy 2026. O ternin?rnq 2027 pytaj od wrzesnia
*  monoporcja orzech laskowy & ‘e
wisnia U mnie zaméwlsz%obre domowe wypieki.

. cakesicles ( deserki w ksztatcie
loddw) truskawkowe w polewie z
biatej czekolady
* deserek panna cotta z owocami

Dorota Koronka - Rozewska

Koszt pakietu z odbiorem we
wiasnym zakresie:
1740 zt

koszt pakietu z dowozem do lokalu w

dniu przyjecia
1800 zt w odlegtosci 30 km od pracowni

Koronki i Roze

Q
koszt pakietu z dowozem i aranzacjg
na sali ( wtedy zajmuje sie roztozeniem
stodkosci na moich eleganckich
naczyniach oraz odbieram te naczynia
po zakonczeniu przyjecia /
w dniu kolejnym )
2300zt

torty-gnlezno-koronkuroze pl




PAKIET

IMPREZOWY DUZY
(jesli potrzebujesz wigkszego
tortu lub stodkiego stotu
zapoznaj sie z oferta weselng)

tort dwupietrowy
¢ (dekoracja w stylu zdjecia ponizej z
topperem personalizowanym, np.
“Pierwsza Komunia Swieta Ani")
Indywidualna dekoracja =
indywidualna wycena
. wykroisz do 40 porcji
¢ dowyboru 1 smak z ponizszych:
*mango-malina
*czeko-malina
*truskawka malina

6 rodzajéw atrakcyjnych stodkosci B % : B e
tacznie 90 sztuk: i
* tartaletka z cremaux czekoladowym BB e niezwioconie celi il
e akoronkiiroze@gmail.c o1 kT
¢ bezaz insertem marakuja, kremem tylk iny 2026. O terminy égzuzg
smietankowym i owocami & o @)} - i
*«  monoporcja orzech laskowy & ] E’:‘mm‘zaméwisz dobre, dom
wisnia
. cake popsy w polewie z biatej
czekolady

. cakesicles ( deserki w ksztatcie
loddw) truskawkowe w polewie z
biatej czekolady
¢ deserek panna cotta z owocami

Koszt pakietu z odbiorem we
wiasnym zakresie:
2760 zt

koszt pakietu z dowozem do lokalu w
dniu przyjecia
2800 zt w odlegtosci 30 km od pracowni
Koronki i Roze

koszt pakietu z dowozem i aranzacja
na sali ( wtedy zajmuje sie roziozeniem
stodkosci na moich eleganckich
naczyniach oraz odbieram te naczynia
po zakonczeniu przyjecia /
w dniu kolejnym }
3300zt
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	Są wysokie, eleganckie i mają spore możliwości dekoracji.  Zróżnicowane w smaki, faktury i kompozycje smakowe. Do podanych cen doliczam koszt indywidualnej dekoracji.  Koronki i Róże to firma z 7-letnim doświadczeniem. Wystawiam zaświadczenie do lokalu.
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	Miś cukrowy bez szczególnych wymagań - bezpłatnie
	Owoce świeże bez szczególnych wymagań w miesiącach lipiec-sierpień - bezpłatnie
	Figurka cukrowa własnoręcznie lepiona - od 70 zł / sztuka doliczane do podstawowej ceny tortu
	Wydruk cukrowy ( zamiennik opłatka) od 50 zł doliczane do podstawowej ceny tortu
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	Alergeny: Zboża zawierające gluten:, Jaja, Mleko i produkty pochodne, Orzechy i orzeszki: Orzechy z drzew orzechowych (laskowe, włoskie, migdały), orzeszki ziemne (arachidowe), Soja ( składnik np. czekolady), Kakao:. Możliwa obecność innych nie wymienionych alergenów (np. sezamu) z powodu zanieczyszczeń krzyżowych w procesie produkcji.



