Dzieh dobry
Nazywam sie Dorota Koronka - R6zewska i jestem wtascicielkg pracowni.

Dziekuje za nawigzanie kontaktu.

Zanim przejdziemy do cennika tortow chciatabym zwréci¢ uwage na to, ze w mojej pracowni
powstajg torty rzemiesinicze komponowane z jak najlepszych skfadnikéw. Tutaj nie liczy sie
ilo$¢ lecz jakosc.

Kazdy tort sktada sie z 4 warstw biszkoptu oraz 3 warstw kreméw / musow / pralin /
chrupek / zelek lub owocéw na kazdym pietrze. Pietro tortu to 12 cm, wiec tort jest
elegancko wysoki, jednoczesnie wygodny do krojenia.

Do tego z ogromng starannoscig podchodze do kwestii dekoracji. Pierwszorzedng role
odgrywa tutaj motyw przewodni / kolorystyka i osobista wizja.

W razie pytan stuze pomoca.

Smak Smak Smak Smak Smak Smak Smak Smak
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prostg prostg prostg prostg prostg prostg prostg prostg
60 p. Il | 1380 1560 1560 1380 1680 1380 1300 1140
pietra
70 p. 1610 1820 1820 1610 1960 1610 1525 1330
Il pietra
80 p. Il 1840 2080 2080 1840 2240 1840 1745 1520
pietra
90 p. Il | 2070 2340 2340 2070 2520 2070 1710 1710
pietra

100 p. Il | 2300 2600 2600 2300 2800 2300 2180 1900
pietra

110 p. 2530 2860 2860 2530 3080 2530 2090 2090
Il pietra

120 p. 2760 3120 3120 2760 3360 2760 2620 2280
IV pietra

130 p. 2990 3380 3380 2990 3640 2990 2835 2470
IV pietra




140 p. 3220 3640 3640 3220 3920 3220 3050 2660
IV pietra
150 p. 3450 3900 3900 3450 4200 3450 3270 2850
IV pietra

tort oczywiscie dowoze ( 4 zt / km)

TORTY ALTERNATYWNE

Babeczki (caty tort w jednym
smaku lub doptata za
zmiany)

Mini pavlove ( caty tort w
jednym smaku lub doptata
za zmiany)

Musowe
serduszka/kule/kwiatki MIX
(caty tort w jednym smaku
lub doptata za zmiany )

Jasne z wktadem
malinowym i kremem z
biatej czekolady (13 zt/
babeczka )

Mini pavlova jasna z zelem
mango / wisnia - wierzch w
Smietance 16 zt / sztuka

Mus biata czekolada z
wktadem o smaku limonki i
gruszki.

Do wyboru wierzch
zamszowy lub blyszczaca
polewa. (22 zt / serduszko)

Ciemne z wktadem
wisniowym i kremem z
mlecznej czekolady (14 zi/
babeczka)

Mini pavlova z Zelem
mango / wisnia - wierzch w
Smietance i owocach
sezonowych 18 zt / sztuka

Mus orzech laskowy z
wktadem o smaku orzecha
laskowego i wisni.

Do wyboru wierzch
zamszowy lub blyszczaca
polewa. (23 zt / serduszko)

Pistacjowo-cytrynowe z
wktadem malinowym i
kremem z biatej czekolady
(18 zt/ babeczka)

Mini beza pieczona z
ptatkami migdatow, kawg i
czekoladg - wierzch w
Smietance i owocach
sezonowych 20 zt/ sztuka

Mus czekoladowy z
wktadem o smaku maliny i
czekolady.

Do wyboru wierzch
zamszowy lub btyszczgca
polewa. (22 zt / serduszko)

Ciemne ze stonym
karmelem i kremem z
orzeszkami i czekolada (16
zt/ babeczka)

Mini beza pieczona z
ptatkami migdatow, kawg i
czekolada, zel czarna
porzeczka - wierzch w
kremie porzeczkowym 20 zt/
sztuka

Mus smietankowo-jogurtowy
z wktadem truskawkowym.
Do wyboru wierzch
zamszowy lub btyszczgca
polewa. (21 zt / serduszko)

opcja dodatkowy mini torcik na 6
porcji 240/275/290/300/335 zt w
zaleznosci od smaku

opcja dodatkowy mini torcik
bezowy dla 4 oséb 80/ 110/ 130 zt

opcja dodatkowy torcik musowy
dla 6 os6b 110/120/130 zt w
zaleznosci od smaku

opcja dodatkowy mini torcik na 6
porcji 240/275/290/300/335 zt w
zaleznosci od smaku

opcja dodatkowy mini torcik na 6
porcji 240/275/290/300/335 zt w
zaleznosci od smaku




Dodatkowe elementy dekoracyjne | Dodatkowe elementy dekoracyjne | Dodatkowe elementy dekoracyjne

np. kwiaty, dekorki z masy np. kwiaty, dekorki z masy np. kwiaty, dekorki z masy
cukrowej, owijki - wycena cukrowej, owijki - wycena cukrowej, owijki - wycena
indywidualna indywidualna indywidualna

Ponizej kilka torow, ktore dotgd wykonatam

Dodatkowo zajmuje sie tez stodkimi stotami oraz wypiekiem pysznych domowych ale
bardzo atrakcyjnych wizualnie ciast bez chemicznego posmaku.

Podstawowy stodki stét zawiera:

- cake popsy ( kulki z ciasta z dodatkiem owocowym oblane czekoladg )

- tartaletki z cremaux czekoladowym ( cremaux to aksamitny, rozptywajgcy sie w ustach
rodzaj kremu ) i owocami

- deserek w stoiczku panna cotta

- monoporcja musowa orzech laskowy z wisnig ( luxusowy, bogaty deser w nietuzinkowej
formie )

- beza ze sSmietankg z mascarpone i owocami

- “lody” musowe smietankowo-owocowe oblane czekoladg



- makaroniki
- mini ptysie z kruszonka, insertem jagodowym, kremem sSmietanka z mascarpone i rozetkg
z kremu biata czekolada

Przyjmuje sie minimum 3 stodkosci / 0s. Koszt zestawu 3 stodkosci wyzej wymienionych na
jedng osobe to 40,20 zt

Istnieje mozliwo$¢ wykonania stodkiego stotu w luksusowej wersji ( przewaga monoporcji
musowych. np. tartaletka z musem w zamszu, ptysie, eklerki pistacjowe ) w cenie od 70
zt/os

Na stodkim stole mogg znalez¢ sie rowniez ciasta okragte typu sernik, tarta itp.

Stodkosci rozstawiam na eleganckich naczyniach.

CIASTA TRADYCYJNE W KOSTKACH

Polecam pyszne domowe, ale eleganckie i wysokie ciasta w formie kostki lub bankietowej (
diugie waskie kawalki na odrebnych podktadkach )

Koszt kostki ciasta ( sernik, kora orzechowa, 3 bit, miodownik, $mietankowo-boréwkowe,
karpatka, kostka alpejska ) 12 zt.

Koszt bankietowki ciasta 13 zt ( sernik, kora orzechowa, 3 bit, miodownik, karpatka, kinder
pingui )

Minimum zamodwieniowe to 30 porcji z jednego rodzaju.

Wszelkie zmiany podlegajg indywidualnej wycenie.

Serdecznie zapraszam,
Dorota Koronka - R6zewska



